
             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Artisan Chocolatier Glacier Meilleur Ouvrier de France et Champion du monde, Consultant international 

depuis 2000. 

Fabrication haut de gamme de desserts pour différents évènements extérieurs 

Organisateur d’évènements culinaire autour des desserts, shows, animations, cours de dégustation. 

Propriétaire de l’Ecole des desserts à Theix, une école de desserts où les clients fabriquent des desserts avec le chef.  

(Possibilité de délocaliser l’évènement sur des sites plus importants avec plus de participants) 

Visite et atelier dégustation de chocolat au sein d’une chocolaterie Bean to Bar (de la fève à la tablette) local, Bio et 

engagés. 

Animation de sculpture sur glace en direct, personnalisation (logos, motifs, etc..) 25 ans d’expérience dans le domaine. 

Alain CHARTIER – FMR L’ART GLACE 

THEIX  

Contact 

Stéphane LEOSURD 
 

 06 43 53 15 29 
 
 @ commercial.achartier@gmail.com 

www.alainchartier.fr 

 

 7 rue Alain Dordelin - 56100 LORIENT  

 

56000 VANNES 

 

 

 

 

 

 
 

Morbihan Affaires 
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56038 VANNES CEDEX 
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